PKH GmbH, Partykoch Hasi
Lorzenstrasse 4

Natel: 079 461 94 84
Mail: info@haesi.ch

6330 Cham Web: www.haesi.ch
Hgﬁ!
HERBSTSPEZIALITATEN
Salate
Niisslisalat | 16.00 CHF Herbstsalat | 12.00 CHF
Mit Speck und Ei Blattsalat mit Trauben und Nissen
an Haus Dressing und Balsamico Dressing
Nisslisalat Il 18.00 CHF Herbstsalat Il 12.00 CHF

mit sautierten Riesencrevetten
im Speckmantel
und Balsamico Dressing

Blattsalat mit sautierten Pilzen
und Balsamico Dressing

Herbstsalat lli 16.00 CHF
Blattsalat mit gerducherter Entenbrust,
sautierten Pilzen

an Himbeer-Balsamico Dressing

Sauce wdhlbar aus: franzésich / italienisch / Balsamico / Himbeer-Balsamico / Hausdressing

Suppen

Kiirbiscremesuppe 9.50 CHF

Kraftbriihe
mit getrockneten Pilzen
und Gemiusestreifen

11.00 CHF

kaltes Buffet

Wildrahmsuppe 11.00 CHF
mit Gerste und Gemdsestreifen

Herbstbuffet 22.00 CHF
Platte mit gerduchertem Fisch
(Lachs,Forelle,Makrele),
Meerrettichschaum,
Haus-Pastete und
Cumberlandsauce,
Platte mit kaltem Roastbeef
Schweinsbraten, Tartaresauce,
diverse gemischte Herbstsalate*

Terrine mit

und

Salatbuffet |

mit 4-5 versch. Salaten*

nach Absprache

z.B. Kartoffelsalat / Gurkensalat /
Rieblisalat / Maissalat mit Peperoni /
Reissalat mit Curry und Friichten /
Tomaten-Buffalo-Mozzarella

Salatbuffet Il
Dito Salatbuffet |
mit diversen Anti Pasti

15.00 CHF

20.00 CHF

* serviert mit Balsamico und franzdsischer Sauce und Partybrot

* alle Preise sind pro Person und excl. MwsSt.

** Mwst. fur Lieferungen 2.6 %, MwsSt. fiir Personalaufwand 8.1% (Stand 2025)
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Wildgerichte
Rehpfeffer nach Hirschfilet
Grossmutters Art 32.00 CHF im Rohschinkenmantel 45.00 CHF

mit Beilage* und Wildgarnitur**

Rehgeschnetzeltes

an Whiskyrahmsauce 39.00 CHF
mit Trauben und Dorrfrichten,
Beilage*, Rotkraut und Marroni

* Beilage wdhlbar aus: hausgemachte

auf Portweinsauce
mit Beilage*

Rehriicken am

Stiick gebraten 50.00 CHF
auf Wildrahmsauce

mit Beilage* und Wildgarnitur**

Spdtzli oder Weissweinrisotto

**Wildgarnitur: Rotkraut, glasierte Marroni und Rosenkohl

Herbst-Hits
Metzgete a discrétion 45.00 CHF
Rippli, Speck, Blut- und Leberwurst,
Sauerkraut und Bohnen
mit Salzkartoffeln
Aufpreis Leberli und Rosti 15.00 CHF
(nur in eingerichteten Lokalitdten méglich)
Dessert

Zimtparfait 12.00 CHF Herbstliches Dessertbuffet 20.00 CHF
an Rotweinzwetschgen mit 3-4 Desserts nach Wahl:

Vermicelles mit Schlagrahm
Vermicelles 9.00 CHF . &

+ Schl h d Vanillegl Marroni-Mousse

mit Schiagrahm und Vanilleglace Zimtparfait an Rotweinzwetschgen
gebrannte Creme 8.00 CHF Vanille- und Zimtglace
mit Schlagrahm gebrannte Creme

Sdssmost Creme
hausgemachte Zuger Kirschkiissli
Marronimousse 9.00 CHF

Kaseplatte
Siissmost Creme 10.00 CHF (wird im Meniipreis angepasst)

Mit Zitronensorbet

* alle Preise sind

mit div. Hart- und Weichkase
serviert mit Friichten und Feigensenf

pro Person und excl. MwSt.

** Mwst. fur Lieferungen 2.6 %, MwsSt. fiir Personalaufwand 8.1% (Stand 2025)



